
ERNEST
RESTAURANT · LA HULPE

MENU AUTOMNE

MENU 3 SERVICES  ·  ENTRÉE / PLAT / DESSERT 55 € / pers.

ENTRÉES

Risotto aux champignons des bois, chips de jambon d'Ardenne

Croquettes de Herve, salade de chicons et pommes, vinaigrette aux noix

Filet de raie, fondue de poireaux, beurre blanc citronné

PLATS

Sauté de boeuf Marengo (tomate, oignons, champignons), pommes grenailles sautées

Pavé de saumon mi-cuit, crème de cresson, poireaux fondants, pommes de terre nature

Déclinaison de légumes de saison, glace au Comté, pomme nature

DESSERTS

Tarte Tatin, glace aux amandes

Indémoulable au chocolat, glace caramel au beurre salé

Afin de garantir le bon déroulement de votre événement, merci de nous communiquer

les choix d'entrée, de plat et de dessert de chaque convive au plus tard 72 heures

avant la date de votre événement.
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HERFSTMENU

3-GANGENMENU  ·  VOORGERECHT / HOOFDGERECHT / DESSERT 55 € / pers.

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

DESSERTS

Risotto met boschampignons en chips van Ardense ham

Herve-kaaskroketten, salade van witloof en appel, walnotenvinaigrette

Rogfilet, gesmolten prei, citroen-beurre blanc

Rundvlees Marengo (tomaat, ui, champignons), gebakken krielaardappelen

Halfgegaarde zalmfilet, waterkersroom, zachte prei, gekookte aardappelen

Variatie van seizoensgroenten, Comté-ijs, gekookte aardappel

Tarte Tatin, amandelijs

Chocoladefondant, gezouten karamelijs

Om uw evenement vlot te laten verlopen, vragen wij u de keuze van het voorgerecht,
hoofdgerecht en dessert van elke gast uiterlijk 72 uur vóór de datum van uw

evenement aan ons door te geven.



