
Entrées froides | Koude Voorgerechten | Cold Starters

Assiette de charcuterie basque “Pierre Oteiza”, salade          18   23
Baskisch charcuteriebord “Pierre Oteiza”, salade
Basque charcuterie plate “Pierre Oteiza”, salad

Carpaccio de cerf, vinaigrette tartufata et copeaux de foie gras, noix de pécan       21  
Hertencarpaccio met tartufata-vinaigrette, foie gras schaafsel en pecannoten
Venison carpaccio with tartufata vinaigrette, foie gras shavings, and pecan nuts

Entrées Chaudes | Warme Voorgerechten | Hot Starters

Croquettes de homard maison, salade                21   29
Huisgemaakte kreeftenkroketten, salade
Homemade lobster croquettes, salad

Noix de Saint-Jacques, embeurré de chou vert, jus monté au beurre de cèpes            23   30
Sint-jakobsvruchten met romige groene kool en saus opgemaakt met porcini-boter
Scallops with creamed green cabbage, sauce �nished with porcini butter

Toast à la moelle et poêlée de champignons des bois en persillade        19    24
Toast met merg en gebakken wilde champignons met peterselie
Bone marrow toast with sautéed wild mushrooms in parsley

Plat du terroir | Lokaal gerecht | Local dish

Blanquette de veau à l’ancienne (boulettes de viande, carottes, lardons, oignons grelots, champignons)        28
Kalfsblanquette op grootmoeders wijze (gehaktballetjes, wortelen, spekblokjes, zilveruitjes, champignons)
Traditional veal blanquette (meatballs, carrots, bacon, pearl onions, mushrooms)

Végétarien | Vegetarisch | Vegetarian

Wok de légumes de saison, riz basmati         24
Wok met seizoensgroenten en basmatirijst
Wok of seasonal vegetables with basmati rice

Entrée  Plat

Entrée  Plat

La liste des allergènes est disponible sur demande

De lijst met allergenen is op aanvraag verkrijgbaar

The list of allergens is available on request



Viandes | Vlees | Meat

Filet Américain pur bœuf, salade, frites         24
Steak tartaar van puur rundvlees, salade, frieten
Pure beef steak tartare, salad, French fries (raw meat)

Suprême de faisan farci, chicons braisés, crème à l’Armagnac, pommes croquettes   29
Gevulde fazanten�let, gestoofd witloof, Armagnacroom, aardappelkroketten
Stu�ed pheasant supreme, braised chicory, Armagnac cream, potato croquettes

Noix de ris de veau meunière, légumes, grenailles           36
Kalfszwezerik meunière, groenten, nieuwe aardappelen
Veal sweetbreads meunière, vegetables, new potatoes    Aux cèpes  40

Côtelette de biche, sauce grand veneur aux airelles, garnitures hivernales    38
Hertenkarbonade, grand veneursaus met veenbessen, wintergarnituur
Venison chop, grand veneur sauce with cranberries, winter garnish

Filet de lièvre “Arlequin”, garniture de la chasse 
(Duo de purées, pomme aux airelles, croquettes de P.D.T, poire au vin rouge, poêlée de champignons des bois   33
Hazen�let “Arlequin”, jachtgarnituur
(Duo van pureeën, appel met veenbessen, aardappelkroket, peer in rode wijn, gebakken boschampignons)
Hare �llet “Arlequin”, game garnish
(Duo of mashed potatoes, apple with cranberries, potato croquette, pear in red wine, sautéed wild mushrooms)

Pavé de bœuf au poids (200 – 250 ou 300Gr), salade, frites, sauce au choix               26 - 30 - 34
Biefstuk (200 – 250 of 300Gr), salade, frieten, saus naar keuze
Beef steak (200 – 250 or 300Gr), salad, fries, sauce of your choice

Sauces : Poivre vert – Stilton (bleu anglais) – Béarnaise Ernest (tomate, moutarde, curry)
Sauzen : Groene peper – Stilton – Ernest béarnaise (tomaat, mosterd, curry)
Sauces : Green pepper – Stilton – Ernest Béarnaise (tomato, mustard, curry)

Poisson | Vis | Fish

Petit Saint-Pierre farci au saumon, fondu d’épinards frais, jus de veau aux girolles   29
Kleine sint-pietervis gevuld met zalm, gestoofde verse spinazie, kalfsjus met cantharellen
Small John Dory stu�ed with salmon, sautéed fresh spinach, veal jus with chanterelles

Pâtes | Pasta | Pasta

Ravioles au crabe, sauce bisquée, gambas snackée et petits légumes     29
Ravioli met krab, bisquesaus, gegrilde gamba en �jne groenten
Crab ravioli, bisque sauce, seared prawn and mixed vegetables

Pour les enfants | Voor de kinderen | For the kids

Tous nos plats peuvent être adaptés en format “enfant”    Prix du plat - 40%
Al onze gerechten kunnen in kindformaat worden opgediend
All our dishes can be served in kids’ portions



Desserts | Dessert | Dessert

Café ou thé gourmand           12
Gourmet ko�e of thee
Gourmet co�ee or tea

Vin rouge gourmand : Comté a�né et chocolat noir intense       14
Gourmet rode wijn : gerijpte Comté-kaas en intense donkere chocolade
Gourmet red wine : aged Comté cheese and intense dark chocolate

Terrine de brioche perdue, crème anglaise, glace pistache       13
Wenteltee�es terrine, vla, pistache-ijs
French toast terrine, custard, pistachio ice cream

Ganache au chocolat noir intense, caramel au beurre salé, glace vanille     12
Ganache van intense donkere chocolade, butterscotch, vanille-ijs
Intense dark chocolate ganache, butterscotch, vanilla ice cream

Ile �ottante meringuée sur crème anglaise         11
Ile �ottante meringue op custard
Ile �ottante meringue with custard

Crème brulée à la vanille de Madagascar         12 
Madagascar Vanille Crème Brûlée
Madagascar Vanilla Crème Brûlée

Tarte des soeurs Tatin �ambée au Calvados, glace vanilles       13
Taart van de zussen Tatin ge�ambeerd met Calvados en vanille-ijs
Tatin sisters' tart �ambéed with Calvados, vanilla ice cream

Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud et chantilly)       12
Dame blanche (vanille-ijs, warme chocolade en slagroom)
Dame blanche (vanilla ice cream, hot chocolate and whipped cream)

Glaces : vanille, chocolat, pistache, fraise ou stracciatella                              3
Ijs : vanille, chocolade, pistache, aardbei of stracciatella
Ice cream : vanilla, chocolate, pistachio, strawberry or stracciatella

Sorbets : framboise ou citron                  3
Sorbets : framboos of citroen
Sorbets : raspberry or lemon

Fromages | Kaas | Cheese

Sélection de 3 fromages, noix de cajou torré�ées, chutney maison      14
Selectie van 3 kazen, geroosterde cashewnoten, huisgemaakte chutney
Selection of 3 cheeses, roasted cashew nuts, homemade chutney


