
Entrées froides | Koude Voorgerechten | Cold Starters

Assiette de charcuterie Basque « Pierre Oteiza », salade       19
Baskische charcuterie bord « Pierre Oteiza », salade
Basque charcuterie plate « Pierre Oteiza », salad

Roulade d’algues nori au saumon mariné, avocat au citron vert, yaourt au sésame Kimchi    22
Nori zeewierrollade met gemarineerde zalm, limoen-avocado, Kimchi-sesamyoghurt
Nori seaweed roll with marinated salmon, lime avocado, sesame yogurt Kimchi

Terrine de ricotta aux herbes, aubergines pôelées, tapenade de tomates séchées,    19
copeaux de jambon Basque 
Ricottaterrine met kruiden, gebakken aubergine, gedroogde tomatentapenade,
Baskische hamschaafsel
Ricotta terrine with herbs, pan-fried eggplant, sun-dried tomato tapenade, Basque ham shavings

Entrées Chaudes | Warme Voorgerechten | Hot Starters

Croquettes aux crevettes maison, salade, persil frit, citron       24
Zelfgemaakte garnaalkroketten, gebakken peterselie, salade, citroen
Home-made shrimp croquettes, fried parsley, salad, lemon

Croquettes au fromage de Herve maison, salade        18
Zelfgemaakte kaaskroketten met Herve-kaas, salade
Home-made Herve cheese croquettes, salad

Toast à la moelle de boeuf, poêlée de pleurotes, girolles et champignons de Paris persillés   22
Toast van rundermerg, gebakken oesterzwammen, cantharellen en champignons met peterselie
Beef marrow toast, pan-fried oyster mushrooms, chanterelles and parsleyed Paris mushrooms

    Toutes nos entrées peuvent être servies en format plat      
   Al onze voorgerechten kunnen als hoofdgerecht opgediend worden     
          All our starters can be served as main course

Pâtes | Pasta | Pasta

Tagliatelles fraîches aux poulpes, sauce provencale, ail, tomates, cebettes     24
Verse tagliatelle met octopus, Provençaalse saus, kno�ook, tomaten, lente-uitjes
Fresh tagliatelle with octopus, Provencal sauce, garlic, tomatoes, spring onions

Pennes aux lardons de canard fumé, pleurotes, émulsion de roquette, noix de cajoux    24
Penne met gerookt eendenspek, oesterzwammen, rucola-emulsie, cashewnoten
Penne with smoked duck bacon, oyster mushrooms, arugula emulsion, cashew nuts

Végétarien | Vegetarisch | Vegetarian

Déclinaison de légumes de saison, tapenade de tomates séchées, glaçage au Comté   23
Variatie van seizoensgroenten, tapenade van gedroogde tomaten, Comté kaas
Variation of seasonal vegetables, sundried tomato tapenade, Comté cheese



Viandes | Vlees | Meat

Filet Américain pur bœuf, salade, frites         24
Steak tartare, puur rundvlees, salade, frieten
Pure beef steak tartare, salad, french fries (raw meat)

Pavé de Boeuf au poids (200 - 250 ou 300 Gr), salade, frites, sauce aux choix               25 - 29 - 33
Biefstuk (200 - 250 of 300 Gr), salade, frieten, saus naar keuze
Beef steak (200 - 250 or 300 Gr), salad, fries, sauce of your choice

Entrecôte de Bœuf Uruguay, légumes de saison, frites, sauce au choix      39   
Entrecote Uruguay rundvlees, seizoensgroenten, frieten, saus naar keuze
Sirloin steak Uruguay beef, seasonal vegetables, fries, sauce of your choice

Pluma de porc Ibérique, jus aux girolles, nicoise de légumes, gratin au thym    33
Iberisch varkenspruim, cantharellenjus, groente nicoise, tijmgratin
Iberian pork pluma, chanterelle jus, vegetable nicoise, thyme gratin

Noix de ris de veau meunière, gratin dauphinois au thym, légumes de saison    44
Kalfszwezerik, gegratineerde tijm dauphinois, seizoensgroenten
Veal sweetbreads, thyme dauphinois gratin, seasonal vegetables

Sauces : poivre concassé cognac - fromage Stilton - béarnaise Ernest (tomate, moutard, curry)
Sauzen : gebroken peper cognac - Stilton kaas - Ernest bearnaise (tomaat, mosterd, curry)
Sauces : cracked pepper cognac - Stilton cheese - Ernest béarnaise (tomato, mustard, curry)

Poissons | Vis | Fish

Duo de solettes meunières, pomme nature, wok de légumes de saison     33
Duo van solettes meunières, naturel appel, wok van seizoensgroenten
Duo of solettes meunière, plain potatoes, wok of seasonal vegetables

Dos de skrei aux poireaux et crevettes grises, sauce mousseline, pommes natures    34
Filet van skrei met prei en grijze garnalen, mousselinesaus, aardappelen
Fillet of skrei with leeks and grey shrimps, mousseline sauce, potatoes

Pour les enfants | Voor de kinderen | For the kids

Tous nos plats peuveut être adaptés en format « enfant »    Prix du plat - 35%        
Al onze gerechten kunnen in kids formaat opgediend worden
All our dishes can be served in kids format

La liste des allergènes est disponible sur demande
De lijst met allergenen is op aanvraag verkrijgbaar

The list of allergens is available on request



Desserts | Dessert | Dessert

Café ou thé gourmand           12
Gourmet ko�e of thee
Gourmet co�ee or tea

Vin rouge gourmand : Comté a�né et chocolat noir intense       15
Gourmet rode wijn : gerijpte Comté-kaas en intense donkere chocolade
Gourmet red wine : aged Comté cheese and intense dark chocolate

Terrine de brioche perdue, crème anglaise, glace pistache       13
Wenteltee�es terrine, vla, pistache-ijs
French toast terrine, custard, pistachio ice cream

Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud et chantilly)       11 
Dame blanche (vanille-ijs, warme chocolade en slagroom)
Dame blanche (vanilla ice cream, hot chocolate and whipped cream)

Ganache au chocolat noir intense, caramel au beurre salé, glace vanille     12
Ganache van intense donkere chocolade, butterscotch, vanille-ijs
Intense dark chocolate ganache, butterscotch, vanilla ice cream

Ile �ottante meringuée sur crème anglaise, caramel à la �eur de sel     11
Ile �ottante meringue op custard, butterscotch
Ile �ottante meringue with custard, butterscotch

Tarte des soeurs Tatin �ambée au Calvados, glace vanille       14
Tatin sisters taart ge�ambeerd met Calvados, vanille-ijs
Tatin sisters cake �ambéed with Calvados, vanilla ice cream

Glaces : vanille, chocolat, pistache, fraise ou stracciatella                              3
Ijs : vanille, chocolade, pistache, aardbei of stracciatella
Ice cream : vanilla, chocolate, pistachio, strawberry or stracciatella

Sorbets : framboise ou citron                  3
Sorbets : framboos of citroen
Sorbets : raspberry or lemon

Fromages | Kaas | Cheese

Sélection de 3 fromages, noix de cajou torré�ées, chutney maison      14
Selectie van 3 kazen, geroosterde cashewnoten, huisgemaakte chutney
Selection of 3 cheeses, roasted cashew nuts, homemade chutney



Break
Time

Samedi et dimanche

14h30 - 17h30



Le salé | De zout | The salty 
 
Croquettes aux crevettes maison, salade, persil frit, citron       24
Zelfgemaakte garnaalkroketten, gebakken peterselie, salade, citroen
Home-made shrimp croquettes, fried parsley, salad, lemon

Croquettes au fromage de Herve maison, salade        18
Zelfgemaakte kaaskroketten met Herve-kaas, salade
Home-made Herve cheese croquettes, salad

Assiette de charcuterie Basque « Pierre Oteiza », salade       19
Baskische charcuterie bord « Pierre Oteiza », salade
Basque charcuterie plate « Pierre Oteiza », salad

Sélection de 3 fromages, noix de cajou torré�ées, chutney maison      14
Selectie van 3 kazen, geroosterde cashewnoten, huisgemaakte chutney
Selection of 3 cheeses, roasted cashew nuts, homemade chutney

Le sucré | De zoet | The sweet

Gaufre | Wafel | Wa�e Sucre - suiker - sugar              8
Chantilly - slagroom - whipped cream           9
Chocolat - chocolade - chocolate          10
Caramel beurre salé - butterscotch - butterscotch        12
Mikado - mikado - mikado           13

Café ou thé gourmand           12
Gourmet ko�e of thee
Gourmet co�ee or tea

Terrine de brioche perdue, crème anglaise, glace pistache       13
Wenteltee�es terrine, vla, pistache-ijs
French toast terrine, custard, pistachio ice cream

Dame blanche (glace vanille, chocolat chaud et chantilly)       11 
Dame blanche (vanille-ijs, warme chocolade en slagroom)
Dame blanche (vanilla ice cream, hot chocolate and whipped cream)

Ganache au chocolat noir intense, caramel au beurre salé, glace vanille    12
Ganache van intense donkere chocolade, butterscotch, vanille-ijs
Intense dark chocolate ganache, butterscotch, vanilla ice cream

Ile �ottante meringuée sur crème anglaise, caramel à la �eur de sel     11
Ile �ottante Meringue op custard, butterscotch
Ile �ottante Meringue with custard, butterscotch

Glaces : vanille, chocolat, pistache, fraise ou stracciatella                              3
Ijs : vanille, chocolade, pistache, aardbei of stracciatella
Ice cream : vanilla, chocolate, pistachio, strawberry or stracciatella

Sorbets : framboise ou citron                  3
Sorbets : framboos of citroen
Sorbets : raspberry or lemon


