
 

 

Menu Groupes 

Complet 55€      Entrée + plat 45€      Plat + Dessert 35€ 

 

Entrées 

Tataki de Bœuf, salade de Be erave 

Croque es aux creve es 

Croque es au fromage Oude Brugge 

 

Plats 

Mi-cuit de thon rouge, riz sauvage, julienne de courge es 

Poulet fermier cuit basse T°, crème de champignons, tagliatelles 

Tagliatelles à la tartuffata, parmesan, roque e fraîche 

 

Desserts 

Crème Brûlée à la vanille bourbon 

Mousse au chocolat Callebaut 

Pain perdu, glace vanille, sucre cassonade 

 

 

 

A par r de 8 personnes, sous réserva on et communica on des choix 3 jours à l’avance 

Infos et réserva ons : jerome@ernest-restaurant.be 



 

 

Menu enfants  

20€ 

Plats 

Mini burger au fromage, salade, frites fraîches 

Mini Poulet cuit basse T°, compote, purée à la vanille 

Dessert 

Glace au choix, 2 boules (vanille, chocolat, fraise) 

 

Op ons 

Apéri f 

Champagne Pommery, vins, so s, bière pression à volonté durant 30 minutes  26€ 

Jarras Blanc de Blancs, vins, so s, bière pression à volonté durant 30 minutes  18€ 

Planche apéri ve (Tempura de Choux fleurs, Pata Negra & fromage   6€ 

Prix par personne, formule servie pour l’ensemble des invités  

 

Formule Boissons all-in 

25€ 

1 Verre d’accueil au Cava Blanc de Blancs ou mocktail « Chose » (Tonic-pamplemousse) 

½ Demi bouteille de vin Merlot ou Chardonnay 

½ Eaux de Bru, Café, Thé 

Prix par personne, formule servie pour l’ensemble des invités 

 


